
分析のご案内

油脂中の残存たんぱく質（蛍光光度法）

項目 たんぱく質

適用サンプル 精製油脂（未精製油脂についてはご相談下さい。）

検出限界 1ppm

分析方法 蛍光光度法
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油脂中のアレルゲン分析における問題点

油脂は高度に加熱・精製されているためELISAキットやPCR法などでは分析が難しい

油脂中の総たんぱく質量として分析
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分析方法の検討結果


